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René Gonthier, Délégué technique suisse

N/ref. RG/bg vrret. CH 1450 Sainte-Croix, le 10 mai 1976

Concerne: Introduction de la profession de "Cuisinier"
dans les Concours Internationaux de formation
professionnelle

Cher Monsieur,

Suite & une demande officielle présentée par la Commission profes-
sionnelle suisse pour les hdtels et restaurants (CPB) (Schweize-
rische Fachkommission fiir das Gastgewerbe & Ziirich), nous vous
prions d'étudier la possibilité d'introduire cette profession

de cuisinier dans les Concours selon les régles établies & ce
jour, soit :

en tant que démonstration, lors des prochains concours
(frais entidrement & la charge du pays proposant)

Nous vous prions de bien vouloir présenter cette proposition
lors de la Réunion du Comité Technigque du 13 juin 1976 au
Luxembourg.

En annexe, nous nous permettons de vous adresser une proposition
de la CPS. Nous nous tenons & votre disposition pour de plus
amples renseignements pour la discussion du Luxembourg.

Dans l'attente de vos nouvelles, nous vous présentons, cher
Monsieur, nos salutations les meilleures.

R. Gonthier, Délégué technique
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Annexe: 1 exemple
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Vorschldge flir:

Internationaler Lehrlingswettbewerb / Kochberuf

A) National-Suppe mit entsprechenden Beilagen

B) Kalte Vorspeise

Auswahl: 6 verschiedene Gerichte (Fisch, Krusten-
tiere, Fleisch, Gemlise, Friichte, Eier usw.)

C) Fisch- oder Krustentiergericht warm

D) Tellergerichte mit Fleisch, Beilage, Gemiise

E) Silissspeisen
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fn respuests s una solicitud oficial presentada por la
Comisidn Profesionsl Suizs de Hosteleria (CPS) (Schweizerische
1 -aiommission fr das Gastgewerbe a Zilirich), les rogamos
ectudien ls posibilided de introducir esta especialided de cocinero
er los Concurscs segun las normas vigentes, es decir 3

como demostracidén en el proximo concurso
(r:ostos totalmente a carpgo del pals solicitante)

,Les azradeceremos presenten ests propuesta durante la
. . ’ ’ . - . e
rounidn del Comité Técnico del 13 de junio de 1976 en luxemburmo.

fdjunto les envismos una propuesia de la CPS5, quedandeo 8
15 disposicidén de Vds para mds amplios informes para el estudio
de esta propuesta en Luxembourgo.

n espera de sus noticias les saludamos muy atentamente

R. Gonthier, Delesado Técnico
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Internationaler Lehrlingswettbaverh L Koehberuf
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A) National=-Suppe mit entsprechenden seilagen
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Kalte Vorspelse

Auswahl: 6 verschiedene Gerichte (Tisch, Krustan=-
Anh. ‘genline Y Frilchte; Eiertusw. )

a8 TP i M B
0) Tisch- sder Krustentiergeépricht wavem

D) fellevperichte mit fleigah, Beilage, Hemiise

£) &lisgspeirsen




